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Maison Jaffelin
Bourgogne, Frankrike

5384201
Gamay

14%
1,4 gram / liter

750 ml
6
Naturkork

Friskt och fruktigt rodvin med inslag av hallon, plom-
mon och kryddor.

Aperitif, kyckling och vegetariskt.

Brouilly ar den sydligaste av tio "cru” i Beaujolais, som
ligger séder om Cdte d'Or i Bourgogne.

Hér odlar man foretrddesvis den roda druvan Gamay
som ger fruktiga och mjuka viner.

Druvorna plockas for hand och jaser i ca 10 dagar. Vinet
lagras delvis pa dldre ekfat fran Frankrike i ett knappt ar
innan filtrering och buteljering.

Jaffelin grundades ar 1816 av bréderna Charles &
Henri som bada var helt dedikerade till Bourgogne.
De dvertog snart de gamla vinkallarna under kyrkan
i Beaune, dar vin till biskopar och kardinaler vilat i
arhundraden.

I modern tid renoverades vinkéllarna totalt 2004, nu
med modern utrustning for vinframstallning och ekfat
for vinlagring.

Med tillgang till flertalet olika "crus” i Bourgogne ar Jaf-
felins kéllare fyllda med viner fran berémda vingardar.
Jaffelins viner &r generellt sett rika pa frukt och frisk
naturlig syra.



