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Loxarel / Masia Can Mayol SL
Penedés, Spanien

7498401
Xarel.lo

12,5%
0.5 gram / liter

750 ml
6
Naturkork

*i— * *;r

* *
K‘r

Komplex doft av mineral, vita vinbér och drter.
Smakrikt, torrt och elegant med lang och
komplex eftersmak.

Skaldjur och ostron.

Vinet ar gjort pa 100 % av den gréna druvan Xarel.lo.
Vingardarna ligger pd mer @n 250 meter dver havsytan
och druvorna skordas for hand. Vinet ar helt naturligt,
utan tillsats av odlad jast eller sulfiter. Druvskalen far
macerera med druvjuicen i tre dagar varefter vinet
sedan jases och lagras i 720 liter stora lerkrus (amforor)
under fem manader. Slutligen &r vinet naturligt klarat
och har alltsa inte utsatts for paverkan av mekaniska
eller kemiska filter.

Loxarel ar en familjedgd vinproducent i Penedés, helt
nara storstaden Barcelona.

Loxarel &r specialiserade pa viner med ekologisk och

biodynamisk status. Idag ar det fjérde generationen i
familjen Mitjans som bedriver verksamheten.

Loxarel dr medlemmar i organisationen Classic Penedés
vilket @r en kvalitetsgaranti. Deras mousserande viner
uppfyller alla krav som stalls pa Cava och utéver detta
maste vinerna vara tillverkade av ekologiska druvor
endast fran Penedés samt lagras minst 15 manader pa
jastfallningen. Detta vin &r framstéllt och certifierat som
bade ekologiskt och biodynamiskt, alltsa utan tillsatser
eller kemiska bekdmpningsmedel mot eventuella sjuk-
domar i vingdrdarna.



